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Zatgcznik nrl. Specyfikacja techniczna na potrzeby inwestycji:
»Wprowadzenie ustug organizacji imprez oraz diety pudetkowej w restauracji Marusia. Inwestycja realizowana w
wojewoddztwie tédzkim - Region 4.” w ramach inwestycji A1.2.1. Inwestycje dla przedsiebiorstw w produkty,
ustugi i kompetencje pracownikéw oraz kadry zwigzane z dywersyfikacjg dziatalnosci

Nazwa llos¢ | Specyfikacja
1. Piec konwekcyjno-parowy: 1 - ilo$¢ tadownosci pojemnikéw GN 10 szt. 1/1
- rozmiary pojemnikéw GN 1/1, 1/2,1/3i2/3
- zasilanie elektryczne 3x400V
- moc znamionowa okoto 19kW
- wsad podtuzny
- automatyczny i inteligentny proces przygotowywania potraw
- wbudowana ksigzka przepiséw i programoéw
- tgcznos¢ Wi-Fi lub/i Ethernet
- wewnetrzne oswietlenie LED po wysokoS$ci pieca
- wydajny generator pary nawet ponizej 100 stopni
- praca w temperaturze do 300 stopni
- czujnik temperatury z minimum 6-punktami pomiarowymi
- automatyczne mycie wnetrza pieca w nocy
- stal szlachetna DIN 1.4301 wewnatrz pieca
- ultra szybkie mycie w mniej niz 15 minut miedzy procesami
przygotowywania potraw
- kolorowy i dotykowy wyswietlacz
- zdalna diagnostyka i potaczenie z serwisem
- podstawa do pieca na kotkach skretnych z miejscem do
przechowywania minimum 10 pojemnikéw GN
- mozliwos¢ tworzenia programow po minimum 10 etapow
kazdy
2. Frytkownica 1 - dwie komory do oddzielnego smazenia
- zimna strefa zapobiegajgca przypalaniu sie resztek
- zasilanie elektryczne 3x 400V
- zawér do spuszczania oleju
3. Pakowaczka prézniowa 1 - wydajnos¢ ok 20 m3/h

- regulowany czas zgrzewania
- analogowy manometr
- transparentna pokrywa komory




